
Junnujen lomapuuhat 2/2026

Tekemistä
pääsiäiseen



Hyvää pääsiäistä! 

Luonto heräilee talven jälkeen ja auringon säteet tuovat
mukanaan valoa, iloa ja uuden vuodenajan tuntua.
Pääsiäisenä voi koristella pääsiäismunia ja nauttia
lomailusta ulkoillen heräävässä luonnossa yhdessä perheen
ja ystävien kanssa. 

Pääsiäinen on myös tärkeä kristillinen juhla. Silloin
muistamme Jeesuksen ylösnousemusta ja juhlimme toivoa
sekä uuden elämän alkua – samalla iloiten kevään
saapumisesta.

Junnujen lomapuuhista löytyy tänäkin pääsiäisenä paljon
kivaa tekemistä. Tästä puuhakirjasta löydät tehtäviä,
väritettävää ja muuta mukavaa puuhaa lomapäiviin.

Ratko, väritä, kokeile reseptiä ja ennen kaikkea nauti
pääsiäislomasta!

Aurinkoista ja iloista pääsiäistä!

Terveisin harjoittelija Anni,
Malmin seurakunta



1 punainen
2 sininen
3 vihreä
4 keltainen
5 oranssi
6 musta
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Väritä numeron mukaan



Etsi kuvista 8 eroavaisuutta. Löydätkö kaikki?

Etsi eroavaisuudet
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Pääsiäissanasokkelo
Mitä sanoja löydät?

Sanat ovat
vaakasuorassa tai

pystysuorassa. 



Auta pupua löytämään kadonnut pääsiäismuna
labyrintin läpi

Pääseekö Manu labyrintista
ulos?



Kevätruno
1. Mieti kevättä tai pääsiäistä. Mitä näet, kuulet ja tunnet

keväällä? 

 2. Kirjoita mietteistäsi runo alla olevia lauseita apuna
käyttäen. 

 3. Mukavia runohetkiä!

RUNON NIMI:

Keväällä näen

Keväällä kuulen

Keväällä tunnen

Kevät on



Väritä haluamillasi väreillä!



Pääsiäisen rocky
road

Ainekset
16 palaa

1 levy (200g) tummaa suklaata
1 levy (200g) leivontamaitosuklaata
50g voita
½ ps kaurakeksejä
½ ps (200g) vaahtokarkkeja
1 dl valkosuklaahippuja

Pinnalle

pääsiäisrakeita
pieniä suklaamunia
vaahtokarkkeja

1.  Vuoraa neliskulmainen astia (20 cm x 20 cm) leivinpaperilla tai
      muovikelmulla.

2.  Murenna keksit. Leikkaa vaahtokarkit saksilla pieniksi kuutioiksi.

3.  Rouhi suklaat metalli- tai lasikulhoon. Paloittele joukkoon voi. Sulata
suklaat ja voi vesihauteessa. Varo, ettei höyryä pääse suklaan joukkoon.

4.  Kääntele keksit, vaahtokarkit ja valkosuklaahiput sulan suklaan joukkoon.
Kaavi seos vuokaan ja tasoita pinta. Painele päälle pääsiäisrakeita ja
paloiteltuja suklaamunia.

5.  Peitä vuoka foliolla ja nosta jääkaappiin vähintään 4 tunniksi tai yön yli.
Leikkaa jähmettynyt levy annospaloiksi.

Valmistus

Rocky road on
amerikkalainen

suklaaherkku, jossa
sulatetun suklaan

joukkoon sekoitetaan
esimerkiksi

vaahtokarkkeja,
pähkinöitä ja muroja.

Pääsiäisen tuhdein
rocky road koristellaan
tietysti suklaamunilla!



Sitruunarahka
Ainekset

4 annosta

2 dl laktoositonta vispikermaa
1 prk (250g) laktoositonta maitorahkaa

2 tl sitruunankuorta raastettuna
1 tl sitruunanmehua

n. ½ sokeria

Lisäksi 
4 rkl lemon curdia eli sitruunatahnaa

4 vaniljanmakuista täytekeksiä esim. domino

1.  Vatkaa vispikerma kuohkeaksi vaahdoksi. Sekoita joukkoon rahka
sekä sitruunankuori ja -mehu. Makeuta sitruunarahka sokerilla.

2.  Hienonna keksit veitsellä murusiksi. Jaa keksimurut annoslasien
pohjalle. Säästä hieman muruja annosten pinnalle.

3.  Jaa sitruunarahka annoslaseihin. Lisää päälle lemon curd ja
pyöräytä se kevyesti rahkan sekaan raidoiksi. Koristele
keksimuruilla ja tarjoa jälkiruokana.

Valmistus



Hyvä harakka -ulkoleikki
Valmistelut

Valitkaa ensin yhdessä pelialue, esim. isompi piha-alue sopii hyvin. Vetäkää
kaksi viivaa pelialueelle, riittävän kauas toisistaan. Viivat voi merkitä esim.
kepeillä.

Leikin kulku:

Valitkaa ensimmäinen Harakka. Hän asettuu seisomaan toisen
viivan taakse.
Muut leikkijät menevät seisomaan Harakkaa vastapäätä toisen
viivan taakse, kasvot Harakkaan päin.
Leikkijät kysyvät yhteen ääneen: ”Kuinka paljon kello on, Hyvä
Harakka?”
Harakka vastaa: ”Vielä ei ole aika.”
Muutaman kyselykerran jälkeen Harakka vastaa: ”NYT!”
Leikkijät lähtevät juoksemaan Harakan suuntaan yrittäen ylittää
toisen viivan. Samalla Harakka yrittää ottaa heitä kiinni,
koskettamalla leikkijää.
Ne leikkijät, jotka Harakka saa kiinni, jäävät seuraavalla kierroksella
Harakan apureiksi ottamaan kiinni muita leikkijöitä.
Leikki jatkuu, kunnes kaikki ovat jääneet kiinni. Jos Harakka ei saa
ketään kiinni viidellä kerralla, on Harakka sairas ja tilalle valitaan
uusi Harakka.



Tarvitset

1 dl vehnäjauhoa
0,5 dl suolaa
0,5 dl vettä
0,5 rkl ruokaöljyä
loraus elintarvikeväriä

Ohje

Sekoita jauhot ja suola keskenään. Sekoita toisessa kipossa
vesi, öljy ja elintarvikeväri. Lisää neste kuiviin aineksiin ja
sekoita ensin lusikalla, ja vaivaa lopuksi käsin tasaiseksi
muovailuvahamassaksi. Jos muovailuvaha tuntuu liian
märälle ja se tarttuu käsiin, lisää pikkuisen jauhoa. Jos taas
muovailuvaha on liian kuivaa, eikä se pysy kasassa, niin
lisää ihan vähän öljyä.

Säilytä ilmatiiviisti hyvin suljetussa astiassa. Hyvin
säilytettynä massa säilyy useita kuukausia
käyttökelpoisena.

Tee itse muovailuvaha!



Kevätbingo

Linnut
 laulavat

Paju
 kukkii

Kevään
tuoksu

Vesi-
lätäkkö

Lämmin
 tuuli

Valkoinen
 kukka

Oksissa on
 silmuja

Lähde luontoon
bongaamaan kevään

merkkejä!




	Tekemistä pääsiäiseen
	Hyvää pääsiäistä!
	Aurinkoista ja iloista pääsiäistä!
	1 punainen
	2 sininen
	3 vihreä
	4 keltainen
	5 oranssi
	6 musta

	Väritä numeron mukaan
	1.
	2.
	5.
	4.
	2.
	3.
	6..

	3.
	4.
	3.

	4.
	5.
	4.
	3.
	3.
	4.
	6.

	1.
	4.
	2.
	1.
	4.
	5.
	3.
	3.
	5.

	Etsi eroavaisuudet
	Pääsiäissanasokkelo
	Auta pupua löytämään kadonnut pääsiäismuna labyrintin läpi
	Pääseekö Manu labyrintista ulos?
	Kevätruno
	RUNON NIMI:

	Väritä haluamillasi väreillä!
	Pääsiäisen rocky road
	Ainekset 16 palaa
	1 levy (200g) tummaa suklaata 1 levy (200g) leivontamaitosuklaata 50g voita ½ ps kaurakeksejä ½ ps (200g) vaahtokarkkeja 1 dl valkosuklaahippuja
	Pinnalle
	pääsiäisrakeita pieniä suklaamunia vaahtokarkkeja
	Valmistus
	Vuoraa neliskulmainen astia (20 cm x 20 cm) leivinpaperilla tai
	muovikelmulla.
	Murenna keksit. Leikkaa vaahtokarkit saksilla pieniksi kuutioiksi.
	Rouhi suklaat metalli- tai lasikulhoon. Paloittele joukkoon voi. Sulata suklaat ja voi vesihauteessa. Varo, ettei höyryä pääse suklaan joukkoon.
	Kääntele keksit, vaahtokarkit ja valkosuklaahiput sulan suklaan joukkoon. Kaavi seos vuokaan ja tasoita pinta. Painele päälle pääsiäisrakeita ja paloiteltuja suklaamunia.
	Peitä vuoka foliolla ja nosta jääkaappiin vähintään 4 tunniksi tai yön yli. Leikkaa jähmettynyt levy annospaloiksi.


	Sitruunarahka
	Valmistus

	Tee itse muovailuvaha!
	Tarvitset
	Ohje

	Kevätbingo
	Lähde luontoon bongaamaan kevään merkkejä!
	Paju  kukkii
	Vesi-lätäkkö
	Linnut  laulavat


