Tekemista
padsidiseen

Junnujen lomapuuhat 2/2026




Hyvaa padasiaista!

Luonto herdilee talven jdlkeen ja auringon sdteet tuovat
mukanaan valog, iloa ja uuden vuodenajan tuntua.
Padsidisend voi koristella padsidismunia ja nauttia
lomailusta ulkoillen herddvdssd luonnossa yhdessd perheen
ja ystavien kanssa.

Padsidinen on myos tdrked kristillinen juhla. Silloin
muistamme Jeesuksen ylosnousemusta ja juhlimme toivoa
sekd uuden eldmdn alkua — samalla iloiten kevadn
sadpumisesta.

Junnujen lomapuuhista I6ytyy tandkin padsidisend paljon
kivaa tekemistd. Tastd puuhakirjasta I16ydat tehtavig,

varitettdvad ja muuta mukavaa puuhaa lomapdadiviin.

Ratko, varitd, kokeile reseptid ja ennen kaikkea nauti
pddsidislomasta!

Aurinkoista ja iloista padsiaista!
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Terveisin harjoittelija Anni,
Malmin seurakunta
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Etsi eroavaisuudet

Etsi kuvista 8 eroavaisuutta. Loydatko kaikki?
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Mita sanoja loydat?

Sanat ovat
vaakasuorassa tai
pystysuorassa.
S

s ! , L A
: 0 N A R
R A | R !
P A A S |
! T v y A
P | | A K
! P r y !
! ! s y ,
, A R | T




A )

_ _I _ _ _ | 2:Y'
—— p— c— _ — -
=)
_ _
_ L _
_
_ _
T _ -
c O
| — _ — [ -

s

¢



1. Mieti kevattd tai padsidistd. Mitd ndet, kuulet ja tunnet

kevaalla?

2. Kirjoita mietteistdsi runo alla olevia lauseita apuna
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RUNON NIMI:

Kevdaalld nden

Kevdaalld kuulen

Kevadlld tunnen

Kevdt on

kayttaen.

3. Mukavia runohetkidé!
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Vdarita haluamillasi vareilla!




Ainekset

16 palaa Rocky road on

amerikkalainen

1levy (200g) tummaa suklaata suklaaherkku, jossa

1levy (200g) leivontamaitosuklaata e e e

509 voita joukkoon sekoitetaan

/. ps kaurakeksejd esimerkiksi

% ps (200g) vaahtokarkkeja vaahtokarkkeja,

1dl valkosuklaahippuja pdhkinditd ja muroja.
P&dsidisen tuhdein

Pinnalle rocky road koristellaan

tietysti suklaamunilla!
pdadsidisrakeita
pienid suklaamunia
vaahtokarkkeja

Valmistus

1. Vuoraa neliskulmainen astia (20 cm x 20 cm) leivinpaperilla tai
muovikelmulla.

2. Murenna keksit. Leikkaa vaahtokarkit saksilla pieniksi kuutioiksi.

3. Rouhi suklaat metalli- tai lasikulhoon. Paloittele joukkoon voi. Sulata
suklaat ja voi vesihauteessa. Varo, ettei héyryd padse suklaan joukkoon.

4. Kadantele keksit, vaahtokarkit ja valkosuklaahiput sulan suklaan joukkoon.
Kaavi seos vuokaan ja tasoita pinta. Painele padlle padsidisrakeita ja
paloiteltuja suklaamunia.

5. Peitd vuoka foliolla ja nosta jadkaappiin vahintddn 4 tunniksi tai yon yli.
Leikkaa j@hmettynyt levy annospaloiksi.
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> = Sitruunarahka
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R Ainekset
4 annosta
D
2 dl laktoositonta vispikermaa

1 prk (250g) laktoositonta maitorahkaa
2 tl sitruunankuorta raastettuna
1 tl sitruunanmehua
n. %2 sokeria

Lisdaksi
4 rkl lemon curdia eli sitruunatahnaa
4 vaniljanmakuista taytekeksid esim. domino
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Valmistus

1. Vatkaa vispikerma kuohkeaksi vaahdoksi. Sekoita joukkoon rahka
sekd sitruunankuori ja -mehu. Makeuta sitruunarahka sokerilla.

2. Hienonna keksit veitsell&d murusiksi. Jaa keksimurut annoslasien

pohjalle. SGastd hieman muruja annosten pinnalle. &

@
3. Jaa sitruunarahka annoslaseihin. Lisdd pdadlle lemon curd ja S
pyordaytd se kevyesti rahkan sekaan raidoiksi. Koristele

keksimuruilla ja tarjoa jalkiruokana. @
@ @
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Hyva harakka -ulkoleikki

Valmistelut

Valitkaa ensin yhdessd pelialue, esim. isompi piha-alue sopii hyvin. Vetdkaa
kaksi viivaa pelialueelle, riittdvan kauas toisistaan. Viivat voi merkitd esim.
kepeilld.

Leikin kulku:

e Valitkaa ensimmdinen Harakka. H&Gn asettuu seisomaan toisen
viivan taakse.

e Muut leikkijat menevat seisomaan Harakkaa vastapddtd toisen
viivan taakse, kasvot Harakkaan pdin.

e Leikkijat kysyvat yhteen ddneen: "Kuinka paljon kello on, Hyva
Harakka?”

* Harakka vastaa: "Vield ei ole aika.”

* Muutaman kyselykerran jalkeen Harakka vastaa: “NYT!”

o Leikkijat lhtevat juoksemaan Harakan suuntaan yrittden ylittad
toisen viivan. Samalla Harakka yrittdd ottaa heitd kiinni,
koskettamalla leikkij&a.

* Ne leikkijat, jotka Harakka saa kiinni, jddvat seuraavalla kierroksella
Harakan apureiksi ottamaan kiinni muita leikkijoitd.

 Leikki jatkuu, kunnes kaikki ovat jddneet kiinni. Jos Harakka ei saa
ket&ddn kiinni viidelld kerralla, on Harakka sairas ja tilalle valitaan
uusi Harakka.




Tee itse muovailuvaha!

Tarvitset

1 dl vehnd&jauhoa

0,5 dl suolaa

0,5 dl vetté

0,5 rkl ruokadljyé
loraus elintarvikevérié

Ohje

Sekoita jauhot ja suola keskenddn. Sekoita toisessa kipossa
vesi, 6ljy ja elintarvikevari. Lisdd neste kuiviin aineksiin ja
sekoita ensin lusikallg, ja vaivaa lopuksi késin tasaiseksi
muovdiluvahamassaksi. Jos muovailuvaha tuntuu liian
mardlle ja se tarttuu kdsiin, lisdd pikkuisen jauhoa. Jos taas
muovailuvaha on liian kuivaa, eikd se pysy kasassa, niin
lisdd ihan vahan 6ljya.

Sdilytd ilmatiiviisti hyvin suljetussa astiassa. Hyvin
sdilytettyn@d massa sdilyy useita kuukausia
kayttokelpoisena.



L&dhde luontoon

bongaamaan kevadn
merkkejd!

Kevatbingo
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