Tekemistda jouluun

Junnujen lomapuuhat 5/2025




Hyvaad joulun ja uuden vuoden odotusta!

Saatat tuntea ilmassa jo joulun odotuksen taikaa — oli se sitten
piparkakkujen tuoksua ilmassa, ikkunoiden takana vilahtavia tonttulakkeja
tai lukemattomien joulukorttien askartelua. Joulu ja sen odotus pitadkin
sisallddn monen monta asiag, usein myaos kiirettd. Aikuisilla varsinkin tuntuu
olevan loppumaton kiire, eika yhteistd aikaa tunnu I6ytyvan.

Taman lomapuuhavihon tarjoaman tekemisen parissa voit hetkeksi
pysahtyad kaiken kiireen keskelld yksin omassa rauhassa tai yhdessad toisen
iIhmisen kanssa. Jouluiset reseptit, askarteluideat ja tiedekokeilut on hyva
kokeilla yhdessd kodin aikuisten kanssa. Ndin myos aikuiset muistavat
rauhoittua hetkeksi ja saavat kokea hetken joulun tarjoamaa rauhaa
yhdessd tekemisen kautta.

Melko pian joulun jalkeen koittaa uusi vuosi ja voimme hyvdastelld kuluneen
vuoden! Mika on sinun lempimuistosi tdman vuoden puolelta — ja mitd
odotat seuraavalta vuodelta?

Rauhallista joulunodotusta sinulle toivottavat,
Malmin seurakunnan nuorisotyonohjaajat




TEHTAVIA LYHYEMPIINKIN HETKIIN

Sokkelo 1

Auta junnua
I6ytdmadadn reitti
tonttulakin luokse

Sokkelo 2

Auta tonttua Ioytdmaadn
reitti lahjapaketin luokse




BONGAA PARITON

Etsi piparkakku-ukoille parit. Mitké& kaksi (2) j@avat ilman paria?




SUDOKUT

Ratkaise sudoku. Jokaisessa pienessd ruudussa tulee olla numerot 1-9
tai 1-6. Lisaksi aina pysty- tai vaakasuoralla rivilla tulee olla numerot 1-9
tai 1-6. Samalla rivilla el saa olla samaa numeroa kahta kertaa.

SANAHAKU

LOydatko kaikki kadonneet sanat ruudukosta? Sanat voivat olla pysty- tai
vaakasuunnassa, joko etuperin tai takaperin.
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joulukuusi
kirkko
kulkunen
rauha
jouluaatto
tonttu
seimi
toivo
riisipuuro
reki
paketti
enkeli
tahti
kranssi
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PISTEESTA PISTEESEEN

Ratkaise kuva-arvoitus yhdistamalla pisteet numerojdrjestyksessa.




KORISTELE OMA JOULUKUUSI

Voit koristella kuusen piirtadmalla tai varittdmallg, mutta myos
kayttamalla erilaisia papereita ja limaa.










ETSI EROAVAISUUDET

Etsi kuvista 7 eroavaisuutta. Loydatko kaikki?
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JOULUN JA UUDEN VUODEN HERKUT

Jouluvohvelit

Tavallisista vohveleista saa jouluisia ihan muutaman ainesosan avulla.
Jouluista tunnelmaa lisdd vohvelin kokoaminen kuusen ndkoiseksi.

Ainekset:

(6 isoa vohvelig, noin 10 annosta)
e 4 dl maitoa
e 2 kananmunaad

e 1prk (200 g) Kinuskikreemid
e /> dl juoksevaa margariinia
e 1tl kanelia

e ) tl kardemummaa
e ) tl suolaa

e 3 dl vehngjauhoja

Koristeluun:
e Kermavaahtoa
o Varikkditd suklaarakeita

Ohjeet:

1. Sekoita maito, kahanmunat, kreemi ja margariini kulhossa.

2. Lisad sekoittaen joukkoon kuivat aineet.

3. Paista taikinasta vohveleita vohveliraudalla. Leikkaa vohveleista
syddnkuviot erilleen.

4. Asettele syddmet tarjoilulautasille kuusen muotoon. Yhteen
annokseen tulee 3—4 syddnkuviota.

5. Koristele vohvelikuuset kermavaahdolla ja varikkaild suklaarakeillal!



Juustokierteet

NAma helposti valmistettavat juustokierteet sopivat erinomaiseksi
herkuksi vaikka glogin tai kuuman kaakaon kera!

Ainekset:
e 500 g voitaikinalevyja
e ] kpl kananmuna
e 2 tl savupaprikajauhetta
e 80 g (2dl) parmesaania (tai muuta juustoa) raastettuna

e ¥ dl seesaminsiemenida

Ohjeet:

1. Sulata taikinalevyt ja kauli hiemnan ohuemmiksi.

2. Aseta levyt uunipellille leivinpaperin pdadlle.

3. Voitele levyjen pinta kananmunalla ja ripottele paprikajauhe.

4. Ripottele puoliin levyistd juustoraastetta. Nosta ilman raastetta
olevat levyt raasteen pdadlle kananmunalla voideltu puoli alaspadin.

b. Leikkaa tayteyt voitaikinalevyt neljadn suorakaiteen muotoiseen
osaan veitselld tai pizzaleikkurilla.

6. Kierrd suorakaiteet molemmista pdistd eri suuntiin kierteelle. Voitele
kierteet kananmunalla ja ripottele pinnoille seesaminsiemenida.

/. Paista uunissa 225 asteessa noin 12 minuuttia.




Piparkakkukaakao

Klassisesta kaakaosta saa entistd jouluisemman juoman tekemalla siitd
piparkakun makuisen.

Ainekset:
(2 annosta)
e 4 dl kaurajuomaa
e 2 palaa tummaa suklaata
e 3 rkl sokeria
e 2 rkl tummaa kaakaojauhetta
e 1tl piparkakkumaustetta
e ripaus suolaa
e Pieni& vaahtokarkkeja (jos haluat)

Ohjeet:
1. Ldmmitd kaurajuoma kattilassa. Pida huolta ettei se pala pohjaan.
2. Sekoita joukkoon loput ainekset.
3. Kuumenna ja kaada mukeihin. Koristele vaahtokarkeilla.




TIEDETEMPPUJA KOKEILTAVAKSI

Talvinen tiedekoe: Sihisevat jadpalat

TAssa tiedekokeilussa pddset testaamaan jadpalojen muodossa, miten
ruokasooda ja etikka reagoivat toisiinsa.

Tarvikkeet: -"\)
e JOdpalamuotti NS
e Ruokasoodaa ~
e Vettd
e Etikkaa

e Elintarvikevaria (jos haluat)

e Pipetti tai muu vastaava j-' ‘ H .

Ohjeet:
. Tayta jaapalamuotti vedella ja ruokasoodalla. Puolet vedelld ja
puolet ruokasoodalla.
2.Lis@a tippa elintarvikevarid, sekoita kevyesti ja jaadyta.
3.Valmista etikkaliuos. Sekoita astiaan puolet vettd ja puolet tavallista
etikkaa.
4.Valele soodajadapaloja etikkaliuoksella. Kuuntele millaisen sihinén

se saakaan aikaan!

?
MISTA OIKEIN ON KYSE:
SIHINAN SAA AIKAAN




Uuden vuoden tiedekoe: Pieni ilotulitus lasipurkissa

TAssa tiedekokeilussa pdadset testaamaan jadpalojen muodossa, miten
ruokasooda ja etikka reagoivat toisiinsa.

Tarvikkeet:
e Korkea lasipurkki
| >

. Vettd - ( |

e Ruokadljya
-\ g
b

|

e Elintarvikevarid
e Pipetti

Ohjeet:

1. Kaada lasipurkkiin reilusti vetta.

2. Lisd@di oljyd noin sentin kerros. Oljy ei sekoitu veden kanssa, vaan jad
pinnalle omaksi kerrokseksi.

3. Pudota tippoja elintarvikevdria 6ljyn sekaan pipetin avulla. Pudota
tipat hyvin Iahelle oljyn ja veden rajaan.

4. Sitten odotellaan. Vdripisara ei sekoitu éljyyn vaan ldpdisee sen
jossain vaiheessa. Kun vdaripisara tulee kosketuksiin veden kanssaq,

syntyy upeaq, pieni ilotulitus lasipurkissa.



PUUHAA ASKARTELUSTA

Joulukoristeet taikataikinasta

Leivo taikataikinasta piparin ndkoisia joulukoristeita ja koristele
haluamallasi tavalla. Voit tendd kuusenkoristeita tai koristenauhoja.

Tarvikkeet:
e Kaksi osaad jauhoja
e Yksi osa suolaa

e Yksi osa vettd \,\N\(\(\

e Ruokalusikallinen ruokaéljya Uo\(sU\SEN”
Esim. 2 dl jauhoja, 1dI, suolaa ja 1 dl vettd JOU‘-UN);A-\- \_\SN&MN—‘-A
e Kaulin 1 AIKINAN i\_ USIK ALL\SE'\"\’A

e Piparkakkumuotteja P‘PR:R\(A\(\(U AUSTE

Koristeluun:
e Esim. glitterliimaaq, akryylimaalia tai maalikynid
e Naruad
e Sakset

Ohjeet:

1. Sekoita taikinan aineet keskenddn. Lisdd tarvittaessa vehndjauhoja,
jos taikina jaa lilan kosteaksi.

2. Kauli taikina ohueksi, noin puolen sentin paksuiseksi.

3. Koristeiden muotoiluun voit kayttad piparkakkumuotteja.

4. Muista tehda ripustusreikad esim. pillilla koristeen narua varten.

5. Paista valmiit taikataikinakoristeet leivinpaperin pdadlla 125-
asteisessa uunissa, kunnes ne ovat téysin kovettuneita (koosta
riippuen 30-90min).

6. Koristele jddhtyneet koristeet, pujota naru reidn Iapi ja solmi se.

Valmista on!



UUDEN VUODEN ILOTULITUS

lkuista uuden vuoden ilotulitukset paperille. Nyt voit inailla niitd ympdri
vuoden!

Tarvikkeet:

e Vesivdripaperi VIIVKKI

e Maalarinteippi L4VEER44

e Vahaliituja SEko MSTA

e Musta vesivdri 7ALU‘4MAISM VALMI'I/ARTEN

e Iso sivellin PYSyYARM- N‘.‘IN V€Tr y

e Glitterliimaa tai muuta kimalletta (jos haluat) TASAISEN Vip,
4!

Ohjeet:

1. Teippaa paperi reunoistaan kiinni alustaan, jotta se pysyy paikallaan.
Samalla saat hienot kehykset taideteoksellesi!

2. Piirrd vahaliiduilla ilotulitteet paperille.

3. Laveeraa eli maalaa koko paperi mustalla vesivarilla. Vahaliidut
hylkivat vettq, jolloin ne eivat peity vaan saat taustalle yotaivaan.

4. Anna kuivua. Halutessasi voit koristella glitterilla.

5. Irrota teipit paperista. Ole varovainen, ettei paperi repedq.
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KiIRKKO HELSINGISSA
MALMIN SEURAKUNTA



